Rezept: Hoselnusskuchen in Herzform
Pokyny Ne. 1294

Cesta k srdci vede pres zaludek - pecte srdcem a
darujte radost! Recept je rychly a snadny na upeceni.

Ingredience na 1 srdcovy orechovy kolac:

» potfebujete: 100 g masla nebo margarinu
100 g cukru

200 g mletych liskovych ofiskd

3 vejce

1 Izice kakaového prasku

1 1zicka prasku do peciva

A takto to funguje:

1. Piedehfejte troubu na 180 °C (170 °C s ventilatorem).

2. Zacnéte Slehanim masla a cukru do nadychané pény.

3. Pak do smési postupné vmichejte liskové ofisky, 3 vejce a nakonec 1 Izici kakaa a 1 Izicku prasku do pecCiva,
dokud nevznikne tmavé krémové tésto.

4. Tésto nalijte do formy ve tvaru srdce a pecte v troubé pfi teploté priblizné 180 °C pfiblizné 30 minut.

Zdobeni

Nejprve smichejte kralovskou polevu s trochou citronu na polevu a obarvéte ji potravinafskym barvivem na cerveno.
Cervenou polevou potfete vychladly kol4g. Piipadné mizete na Gervené zdobeni vyvalet Gerveny fondan a poloZit ho
na dort.

Vyvdlejte smés kralovské polevy a vykrojte nebo vykrajejte malé okvétni listky rizi. Okvétni listky vymodelujte mirné
zahnuté a sestavte je do tvaru rlize. K dodatecné fixaci vymodelovanych ¢asti se ¢asto pouziva uslehany bilek. Ze
zeleného fonddnu vykrojime a vytvarujeme listky. Rize a listy se nyni naaranzuji na dort.

Poté se na dort pomoci kralovské polevy a pipetovaci stfikacky nanesou malé Ctverecky.

Extra Spicka
Dort je obzvlast chutny, pokud ho pred zdobenim rozkrojime na polovinu a napInime brusinkami nebo ovocnou
pénou a mezi poloviny dortu vlozime sladkou Slehacku. Vznikne tak lahodny ofechovy srdickovy dort.

Fodrobnost o Clanku:

Cislo polozky Nazev ¢lanku Mnozstvi



