SliBer Adventekalender wit selbst
gebockenen Caoketops

Pokyny Ne. 700

Tento adventni kalendar je nécim vyjimecny. S praktickym pekarem CakePop Baker se sladké CakePops dokonale a
rovnomerné vyklopi a poté se potahnou polevou nebo ¢okoladovou polevou a ozdobi polevou.

A takto to funguje:

Z hotového dortu rozdrobte v mise smés, ktera se da tvarovat a neni prili§ vlhka, napfiklad s trochou pomerancové
Stavy.

Ze smési vykrajujte kulicky na snéhulaka (asi 10 g na hlavu a 20 g na télo) a vanocni stromecek (30 g) a tvarujte z
nich kulicky nebo Sisky. Poté je nechte asi 30 minut chladit.

Mezitim v bain-marie nebo v mikrovinné troubé rozpustte CakeMelts. Dievéné tyCinky zapichnéte asi 1 cm hluboko
do polevy a poté do téstovych kulicek. Polozte je na talif a nechte jesté 15 minut chladnout.

Poté v pripadé potreby polevu znovu ohfejte a dortové nanuky ji potfete. Protoze jsou pomérné velké, je nejlepsi
polévat je polevou IZici. pfebyteénou polevu mizZete opatrné vyklepat na okraj misky. | zde otoéte rukojeti, aby se
nevytvorily "nosy". Abyste vytvofili strukturu jedlicek, pfejizdéjte po nich Izici, jakmile poleva zaschne. CakePops



vlozte do susici cihly prikryté hlinikovou félii do lednice, aby opét uschly. Poté je ozdobte polevou a cukrovymi
ozdobami.

Hotové CakePops miizete umistit do malych terakotovych kvétinaci. Ozdobte je koZesSinovou stuhou a kvétinovou
pénu pokryjte diamantovym snéhem.

Recept na polevu:

SloZeni: 1:

cca 250 g mouckového cukru

1 bilek velikosti L

1 dobréa Spetka kyseliny citronové (diky ni je poleva opravdu bila)
Potravinarské barvivo

Tip: Pokud se k barveni pouzivd tekuté potravinaiské barvivo, mize stacit jedno vejce velikosti M nebo mizZete
pouzit vice mouckového cukru.

Kyselinu citronovou rozpustte v nékolika kapkach horké vody.

Vlozte mouckovy cukr a bilky do misy a pridejte rozpusténou kyselinu citronovou.

Prisady Slehejte pfiblizné 10 minut pomoci kuchyriského robotu nebo ru¢niho mixéru. Diky tomu je smés obzvlasté
nadychana a snadno se s ni pise.

Diilezité: Poleva jiz nesmi téct. Pokud je pfili$ Fidka, pfidejte IZici mouckového cukru, dokud nebude mit spravnou
konzistenci.



Pokud je poleva pfilis husta, pridavejte po kapkach vodu.
Nezapomernite hotovou polevu pfikryt potravinovou félii poloZzenou pfimo na smés.

Podrobnostt 0 Clanku:

Cislo polozky Nazev ¢lanku Mnozstvi
720077 Celofanové sacky, prihledné, 50 kusi 1
694612 Ko$ na rostliny VBS "Vintage" 1
602372 Jedlové vétve VBS, 10 kusi 1
650984 Prirodni rafie, pfirodni barva 1
601399 Kvétinova péna, 2 kusy 1

644303-12 Oboustranna lepici paska VBS12 mm 1




