Wrobte ¢l Viasti likery

Pokyny Ne. 1647
Stupen obtiznosti: Zacatecnik ¢

Pracovni doba: 40 Minuty

Hled4te skvély ddrek pro pratele a rodinu? S trochou ndmahy si miiZete rychle vyrobit vlastni barevné likéry.

Alonol o cukr jeou Klasické konzervacni latky. Ve smési s chutinyim ovocem,
Stovami nebo medem vytvarej velmi osobni chufove zazitky.



Napojové likery
Smichejte ovoce nebo §tavy s cukrem a alkoholem a
nechte smés vyluhovat - takto se vyrabéji likéry. Méli

byste pouzit Ciry alkohol s obsahem alkoholu alespon
20 %, aby vam néjakou dobu vydrzel.

Pripravili jsme pro vds tfi oblibené recepty, které mlizete
sami vyzkousSet a pak v pékném baleni obdarovat své
pratele nebo znamé.




Ovocne likéry

Pokud je to mozné, napliite sklenénou nddobu (zavarovaci sklenici nebo ldhev) ovocem s mékkou slupkou a
posypte ho cukrem, poté pridejte alkohol. Ovocny likér se musi louhovat nejméné 30 minut, pak je pripraven k
vychutnani.



Ovoce, cukr a alkohol Ize smichat v nasledujicim poméru: 3 dily ovoce, 3 dily cukru, 9 dil(i alkoholu.

Priklad: Na 300 g ovoce potrebujete 300 g cukru a 900 ml alkoholu. Na 250 g ovoce potiebujete 250 g cukru a 750
ml alkoholu

Nealkoholicka verze - také pro darovani jako darek:
Ovoce staci smichat s cukrem, §tavou, zjemnit citronem a vodou, pfipadné ochutit kofenim, jako je skofice nebo
hrebicek - a vlastni limonada je hotova.

Vajecny likér a ilovek medvéda

Vajickové a medové likéry jsou také velmi oblibené speciality, které zna a miluje mnoho lidi.

Vajecny likér

Tento lahodny ndpoj pfipravite tak, Ze nejprve svafrite pravou vanilku z jednoho nebo dokonce dvou luski spolu s
200 ml smetany a poté vmichate 250 g mouckového cukru. Jakmile smés vychladne, pfimicha se 200 ml ¢irého
alkoholu. Tim je také zajisténa trvanlivost ndpoje. Presto je vajecny konak znamy tim, Ze se neda skladovat prilis
dlouho.

Alternativné Ize vajecny konak pfipravit i bez alkoholu, s pfichuti pomerance, citronu a skorice. Tento vairante by se
vSak mél vypit okamzité (vyrabi se mimo jiné z vajec).

Medveédi ulovek
Barenfang je nazev pro likéry, v nichZ se med misi s alkoholem a kofenim, jako je skofice, pomerancova kira a
hfebiCek. Prisady se michaji tak dlouho, dokud se med v tekutiné nerozpusti, ¢imz vznikne fidka tekutina.



Rozdavani likéru

Doméci likéry vypadaji obzvlast dobre, pokud lahve nebo sklenéné nadoby po staceni ozdobite péknymi etiketami,
zamilovanymi vzkazy a stuzkou. V nasi nabidce najdete vSe, co potiebujete k vyzdobé personalizovanych darkd.
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Mustte, mit



Produkt VBS: -12 %

VBS Sklenéne lahve s vykyvnym vickem,
2 kusy

Obsah balenf: 250 ml
Obsah: 2

Hloubka: 5 cm

Sitka: 5¢cm

Vyska: 19.5 cm
Material: Sklo
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Fodrobnosti o Clanku:

Cislo polozky Nazev clanku Mnozstvi
766302 VBS mini [ahve s otocnym vickem, 4 kusy 1
686303 Sklenéné lahve VBS "Milk", sada 3 ks 1
766517 VBS Sklenéné lahve s vykyvnym vickem, 2 kusy 1
14737 Kraftové papirové samolepky "Domaci" 1
20393 Obdélnik - zaoblené hrany" tabulové félie 1
291668-01 Zéakladni" jutova $nliraKrém 1

418140 Ozdobna $nira, klasicka 1


https://www.vbs-hobby.cz/vbs-sklenene-lahve-s-vykyvnym-vickem-2-kusy-a148426/
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